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Verzauberte 
Halloween-Nacht 

im Zollpackhof
G R U S E L  &  G A U M E N F R E U D E N
Wenn sich die Geisterstunde 
nähert, wird es im historischen 
Gewölbekeller des Zollpackhofs 
hochprozentig.

Ein Experte nimmt euch mit in die 
Welt edler Spirituosen. Fünf aus-
gewählte Tropfen à 1 cl warten 
darauf, von euch entdeckt zu wer- 
den, begleitet von passendem Fin-
gerfood und einer guten Portion 
Geisterstunden-Entertainment.

Und wer weiß: Nicht alles, was an 
diesem Abend passiert, lässt sich 
mit ein paar Prozenten erklären. 
 

Ob Genussmensch, Geister-Fan 
oder einfach neugierig auf einen 
etwas anderen Abend: Hier 
treffen feine Brände auf schaurig- 
schöne Atmosphäre und Berliner 
Wirtshausgeschichte. Keine Hal-
loweenparty. Kein Kostümzwang. 
Einfach ein Abend mit Geist, 
Geschmack und ein bisschen Hoch-
prozentigem...

Warning:LOW FLYINGGhosts

	 Das erwartet euch:
	5 edle Spirituosen à 1 cl

	Korrespondierendes
	 Fingerfood

	Wissenswertes aus der Welt 		
	 der Spirituosen

	Paranormales Entertainment 
	 mit unserem Lakengespenst

31. Oktober 2026 | 20:30 Uhr 
Augustiner Keller
29 € pro Person

Jetzt via 
Code Ticket  

sichern:



IMPRESSUM
Herausgeber: Benjamin Groenewold, Zollpackhof Gas- 
tronomie GmbH, Elisabeth-Abegg-Strasse 1, 10557 Berlin 
Website: www.zollpackhof.de Telefon: 030/330997-20 
Email: mail@zollpackhof.de V. i. S. d. P.: Elisabeth Seidl 
Layout: Elisabeth Seidl Redaktionsschluss: 13.10.2026 
Druck: Zollpackhof Bildnachweise: Adobe Firefly, 

Zollpackhof, Lektorat: Nina Rumstig

SEIT 1700 DAS ERSTE AUSFLUGSLOKAL BERLINS

W E LT
Z O L L P A C K H O F

D I E
#19

13. OKTOBER 2026 SEITE 2

GEGEN 
MASSLOSIGKEIT

JETZT BUCHEN, 
IM DEZEMBER LACHEN
U N S E R E  H I G H L I G H T S  I M  W I N T E R :

Thanksgiving
Am 26. November holen wir 
den Zauber eines echten 
amerikanischen Thanksgiving 
an die Spree. Freuen Sie sich 
auf ein Festmenü, das alle 
Klassiker dieser besonderen 
Tradition vereint: dampfende 
Kürbissuppe, saftiger Trut-
hahn mit Cranberry-Sauce, 
exotische Beilagen von Mac ’n’ 
Cheese bis hin zu mit 
Marshmallows überbackenem 
Süßkartoffelpüree.

May your Thanksgiving be 
filled with warmth, love, and 
good company :-)

Reservierungen nehmen wir 
gerne unter mail@zollpackhof.de 
entgegen.

Ganze Gans
Ab 11. November servieren wir 
Ihnen wieder unsere Speziali- 
tät: eine ganze, knusprige 
Weihnachtsgans, von unserem 
Küchenteam live am Tisch 
tranchiert. Dazu reichen wir 
klassische winterliche Beilagen 
wie Rotkohl mit Gänseschmalz, 
deftigen Grünkohl und Brat- 
apfel. Perfekt für Ihre Weih- 
nachtsfeiern, ob mit Firma 
oder Verein.

Sichern Sie sich jetzt Ihr 
Wunschdatum und genießen 
Sie einen gemütlichen Abend 
im Herzen Berlins.

Reservierungen nehmen wir 
gerne unter mail@zollpackhof.de 
entgegen.

Martinsgans- 
Menü am 11.11.

Geräucherte Entenbrust 
an Schalottencrème, 

Endiviensalat und 
Limettenschaum

***
Klassische Gans mit 

Orangensauce, gefülltem 
Apfel, Rotkohl, Grünkohl und 

Kartoffelknödel

***
Lauwarme Orangenbuchteln 
auf Quittenchutney, Aperol 

und Minze

63,00 € pro Person

Reservierungen nehmen wir 
gerne unter mail@zollpackhof.de 
entgegen.

GANS TO GO
Weihnachten genießen, statt stun- 

denlang in der Küche zu stehen: 
Mit unserer Gans to Go kommt der 

Festtagsbraten fix und fertig vorberei- 
tet zu euch nach Hause. Ihr müsst ihn 
nur noch aufwärmen und servieren. 

 
Das ist drin:  

1 Gänsekeule pro Person, Rotkohl, 
Grünkohl, gefüllter Apfel, Kartoffel- 

knödel und Orangensauce

Preis: 
Für 2 Personen 70 € (nur Keule) 

Für 4 Personen 120 € (Brust & Keule) 
Für 6 Personen 170 € (Brust & Keule) 

usw...

Warum Gans to go: 
• Sicher transportierbar 

• Gelingt dank klarer Kochanleitung 
• Perfekt für Familien & kleine Runden

Bestellen: 
Per Mail: mail@zollpackhof.de 

 
Abholen: 

21., 22. oder 23. Dezember 
von 12:00 bis 20:00 Uhr 

im Restaurant Zollpackhof
Alles muss zelebriert werden
BIERGARTEN-CLOSING 

AM 25. OKTOBER
Der Sommer hat es uns nicht immer leicht 
gemacht: wechselhaftes Wetter im Frühling, 
große Hitze im Hochsommer, Touristen und 
jede Menge WM-Trubel. Doch zum Finale hat 
der Wettergott noch einmal alles gegeben und 
uns mit einem traumhaften Herbst belohnt.

Am 25. Oktober feiern wir den Saisonabschluss – 
kommt noch einmal vorbei! Ab 14 Uhr sorgt 
unser Lazy Jazz Afternoon ein letztes Mal für 
Stimmung, um 15 Uhr fließt das letzte Holz-
fass und um 16 Uhr heißt es: Fahnen run- 

ter! Greg begleitet das traditionelle Finale mit 
seiner Trompete und „Il Silenzio“.

Wer die Fahnen einholen darf, habt ihr online 
entschieden: Valentin ist unser Fahnentüchtiger! 
Er hat sich gegen vier weitere Kandidaten durch-
gesetzt und darf den begehrten Fahnentüchtig-
keits-Pin entgegennehmen. Glückwunsch, 
Valentin!

Um 18 Uhr ist Schluss, dann setzen wir 
uns als Team am Feuer zusammen.
Wir sagen Danke, stoßen ein letztes 
Mal an und machen uns bereit für:

Den WINTERBIERGARTEN! ;-)

Mit Eisstockbahn, Lichterzauber und fruchtigem 
Glühwein im Glas. Wir freuen uns auf Euch!


